Menyer {Or séllskap dver 8 personer

VI SER HELST ATT NI BESTALLER SAMMA MENY TILL HELA SALLSKAPET,
MEN TAR GIVETVIS HANSYN TILL EVENTUELLA ALLERGIER ELLER ANDRA MATPREFERENSER.
VANLIGEN BEKRAFTA ERT MENYVAL SENAST 3 DAGAR FORE BESOKET.
ALLA PRISER AR PER PERSON OCH INKLUSIVE MOMS. INGEN LOKALHYRA TILLKOMMER.

MENU POULET | 668

|: Vichyssoise med varldk, Iojrom, krutong
och Parmigiano Reggiano

|I: Majskyckling med stuvad majs, bacon,
ostronskivling och rodvinssas
|II: Fem ostar med marmelad och kex

IV: Créme Briilée eller Kaffe & choklad

MENU OXKIND | 678

|: Rahiff med sojamajonnas, rosmarin,
champinjon och Parmigiano Reggiano

|I: Oxkind, fransk potatispure,
hakad svamp och steksky
|II: Fem ostar med marmelad och kex

IV: Créme Briilée eller Kaffe & choklad

MENU LOJROM | 798

|- Lojrom med smetana, silverlok,
graslok och smorstekt brioche

|I: Torskrygg med agg, artor, pepparrot,
brynt smor och dill

[1I: Fem ostar med marmelad och kex

IV: Créme Brillée eller Kaffe & choklad

MENU VEGO | 648

|: Burrata med mango, spenat, varlok,
citronette och hasselnot

|I: Bakad spetskal, hlomkalspuré, gronkal,
prastostmajonnds och kikdrtor

1I: Fem ostar med marmelad och kex

IV: Créme Brilée eller Kaffe & choklad

MENU GUBBE | 738

|: Toast med laxrora, gurka,
pepparrot och citron

|I: Hjortmedaljong med fransk potatispure,
grona honor och sauce bordelaise
|1l Fem ostar med marmelad och kex

IV: Créme Brillée eller Kaffe & choklad




Vinpaket 498 / 698 / 848

Viviljer utifran sasong, preferens och ambition ut tre viner till er meny.

%E%?E@ @g%? frin 500 kronor per person

Vi haller vinprovningar for bade mindre och stdrre sallskap, tillsammans med utvalda ostar.
Lis mer pd hemsidan under Vinprovningar.




