
 

 

SNACKS 
OLIVER eller MANDLAR  |  55 
PALETA IBÉRICA DE BELLOTA  |  275 
TRYFFELFUET  |  125 
CHARKUTERIER  |  185 

FÖRSTA  
BURRATA  |  175 melon, timjan, pistagenöt, citronette 
KALIXLÖJROM  |  205 potatis, rökt gräddfil, gräslök, syrad lök 
BLOMKÅLSSOPPA |  175 rökt lax, purjolök, pepparrot, dill 
RÖDRÄKA  |  185 sojamajonnäs, jalapeño, fänkål, vattenkrasse 
RÅBIFF  |  175 chorondressing, kapris, potatiskrisp 

ANDRA 
BETOR  |  245  jordärtskocka, shiitake, lök, miso, mandel 
RÖDING  |  285  skaldjursvelouté, ärtor, potatis, svartkål 
SECRETO  |  275  morot, salvia, zucchini, brysselkål, steksky 
ANKBRÖST  |  275 spetskål, tryffelbrie, smörstekt svamp 

OST  
FEM OSTAR  |  185 marmelad, kex 

TREDJE 
SORBET  |  125 melon, maräng  
MANDELKAKA  |  135 hallon, punschgrädde, vit choklad 
GLASS  |  125 på crème brûlée, kaksmulor, hasselnötter 
LITEN MOUSSE  |  75 mörk choklad, olivolja, salt 
TRYFFEL  |  45 hasselnötsganache 

Please inform us of any allergies. 

Välkommen till Le Bon Canon, en liten restaurang med  
extra stor passion för vin! Vår filosofi är enkel: kärleksfull  
mat förtjänar fantastiskt sällskap och ett riktigt  gott vin –  
un bon canon! Vi tror inte på rätt eller fel när det kommer  
till vin, men vi delar gärna med oss av det just vi tycker om! 

TRE RÄTTER  |  550 
Första, andra, tredje 

TRE RÄTTER MED OST  |  575 
Första, andra, ost 

VINPAKET  |  550 / 850



 

 

 

 

SNACKS 
OLIVES  or  ALMONDS  |  55    
PALETA IBÉRICA DE BELLOTA  |  275 
TRUFFLE FUET  |  125 
CHARCUTERIES   |  185  

FIRST  
BURRATA  |  175 melon, thyme, pistachio, lemon 
KALIX ROE  |  205 potato, smoked sour cream, chives, pickled onion 
CAULIFLOWER SOUP  |  175 smoked salmon, leek, horse radish, dill 
SHRIMP  |  185 soy mayonnaise, jalapeño, fennel, watercress 
STEAK TARTARE  |  175 choron dressing, capers, potato crisp 

SECOND 
BEETS  |  245  jerusalem artichoke, shiitake, onion, miso, almonds  
CHAR  |  285  shrimp velouté, peas, potato, cavolo nero 
SECRETO  |  275  carrot, sage, zucchini, brussels sprout, gravy 
DUCK BREAST  |  275 cabbage, truffle brie, chanterelles 

CHEESE  
FIVE CHEESES  |  185 marmalade, crackers 

THIRD 
SORBET  |  125 melon, meringue 
ALMOND SPONGE  |  135 raspberries, punsch cream, white chocolate 
ICE CREAM  |  125 crème brûlée, cake crumbs, hazelnuts 
SMALL MOUSSE  |  75 dark chocolate, olive oil, sea salt 
TRUFFLE  |  45 hazelnut ganache 

Please inform us of any allergies. 

THREE COURSES  |  550 
First, second, third 

THREE COURSES WITH CHEESE 
First, second, cheese  |  575 

WINE PAIRING  |  55o / 850


