
 

 

SNACKS 
OLIVER eller MANDLAR  |  55  
PALETA IBÉRICA DE BELLOTA  |  275 
TRYFFELFUET  |  135 
SVAMPMACKA  |  75 skogschampinjon, parmesan  
PUFFAR  |  110 ostkräm, vinbärsgelé 

FÖRSTA  
BURRATA  |  175 rabarber, radicchio, pistagenöt, citronette 
MOUSSE  |  165 kycklinglever, tomatsylt, gröna blad, toast, hasselnöt 
KALIXLÖJROM  |  215 potatis, rökt gräddfil,  lök, dill 
PILGRIMSMUSSLA |  205 romesco, oliv, fänkål, citrusvinägrett 
TARTAR  |  185 soltorkad tomat, lök, gurka, dill  
RÅBIFF  |  175 morot, ingefära, soja, koriander, sesam 

ANDRA 
PORTABELLO  |  235  rostad majskräm, zucchini, picklad chili, parmesan 
TORSKRYGG  |  285  smörsås, potatis, gurka, gräslök 
PLUMA  |  265  rotselleri, äpple, bacon, hasselnötter 
OXFILÉ  |  325  (meny +40) jordärtskocka, smörskum, tryffel, lök 

OST  
FEM OSTAR  |  185 marmelad, kex 

TREDJE 
SORBET  |  125 persika, citron, kakaoflarn  
CRÈME BRÛLÉE  |  125  utan konstigheter 
MANDELGLASS  |  135 sockerkaka, kolasås, punschblåbär 
KAFFEGODIS  |  105 hasselnötstryffel och chokladboll 
PANNA COTTA  |  125 basilika, rabarber,  kardemummasmulor 
LITEN MOUSSE  |  75 mörk choklad, kolasås, blåbär, krunch 

Please inform us of any allergies. 

Välkommen till Le Bon Canon, en liten restaurang med  
extra stor passion för vin! Vår filosofi är enkel: kärleksfull  
mat förtjänar fantastiskt sällskap och ett riktigt  gott vin –  
un bon canon! Vi tror inte på rätt eller fel när det kommer  
till vin, men vi delar gärna med oss av det just vi tycker om! 

TRE RÄTTER  |  550 
Första, andra, tredje 

TRE RÄTTER MED OST  |  575 
Första, andra, ost 

VINPAKET  |  550 / 850



 

 

 

SNACKS 
OLIVES  or  ALMONDS  |  55  
PALETA IBÉRICA DE BELLOTA  |  275 
TRYFFELFUET  |  135 
MUSHROOM TOAST  |  75 Parmigiano Reggiano 
PUFFS   |  110 cheese cream, black currant jelly 

FIRST  
BURRATA  |  175 rhubarb, radicchio, pistachio, lemon 
MOUSSE  |  165  chicken liver, tomato jam, green leaves, toast, hazelnut 
KALIX ROE  |  215  potato, smoked sour cream, onion, dill 
SCALLOPS  |  205 romesco, olive, fennel, citrus vinaigrette  
CARNE CRUDA  |  185 sun dried tomato, onion, cucumber, dill 
STEAK TARTARE  |  175 carrot, ginger, soy sauce, cilantro, sesame 

SECOND 
PORTABELLO |  235  creamy corn, zucchihi, pickled chili, parmesan 
COD  |  285  beurre blanc, potato, cucumber, chives 
PLUMA | 265  celeriac, apple, bacon, hazelnut 
FILLET  |  325  (menu +40) jerusalem artichoke, butter espuma, truffle, onion 

CHEESE  
FIVE CHEESES  |  185 marmalade, crackers 

THIRD 
SORBET  |  125 peach, lemon, cocoa crisp 
CRÈME BRÛLÉE  |  125   
ALMOND ICE CREAM  |  135 génoise, caramel, punsch blueberries 
PANNA COTTA  |  125 basil, rhubarb,  cardamom cake crumbs 
PETITS FOURS  |  105 hazelnut truffle, chocolate ball 
SMALL MOUSSE  |  65 dark chocolate, caramel, blueberries, crunch 

Please inform us of any allergies. 

THREE COURSES  |  550 
First, second, third 

THREE COURSES WITH CHEESE 
First, second, cheese  |  575 

WINE PAIRING  |  55o / 850


